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Vorwort

Den Schulen werden die Inhalte der anonymen Angebotsinformationen der Vertragspartner
sowie ein Musterspeiseplan als Entscheidungsgrundlage zur Verfligung gestellt. Anhand
dieser Informationsgrundlagen bewerten die Schulen die Angebote der Unternehmen mittels
eines Schulnotensystems. Die Entscheidung innerhalb der Schule erfolgt durch die
Schulkonferenz. Die Angaben innerhalb dieser Angebotsinformation haben wahrheitsgeman
zu erfolgen.

1. Vielfalt Speisenangebot

Geman Leistungsbeschreibung Punkt 2.1.1 sind mindestens 2 Warmkostmendlinien taglich
anzubieten. Davon muss mindestens eine Menl(linie den Qualitatsstandards der Deutschen
Gesellschaft fur Erndhrung e.V. entsprechen.

1.1 Anzahl der Meniilinien

Wieviel Meniilinien werden durch Ihr Unternehmen insgesamt taglich angeboten?

Anzahl der Mendlinien: 6 (maximal Anzahl ergibt sich aus der folgenden
Tabelle!)

1.2 Bezeichnung der Meniilinien

Bitte geben Sie bei der Bezeichnung der Menllinien konkret an, was diese beinhaltet.

Beispiele: Bio-Ment, Pastamend, Vegetarisch, Vegan usw.

Meniilinien - Mindestanforderung Bezeichnung
Mendilinie 1 DGE - Standard
Mendilinie 2 Pasta-Linie

Weitere Menilinien Bezeichnung
Mendlinie 3 Kids-Linie

Menilinie 4 100 % zertifizierte BIO-Meniilinie
Mendlinie 5 Kaltmenu

Mendlinie 6

Menulinie 7

Mendlinie 8

Salatteller Salatteller
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1.3  Zusatzangebote

Zusatzangebote beinhalten die Erweiterung des taglichen Versorgungsumfangs. Uber die
Inanspruchnahme dieser Angebote entscheidet die Schule im Rahmen der Entscheidung

durch die Schulkonferenz.

Bitte geben Sie in der nachfolgenden Tabelle an, welche Zusatzangebote durch Ihr

Unternehmen angeboten werden.

Sie sind nicht verpflichtet alle Leistungen anzubieten. Die Aufz&hlung ist nicht abschlieBend
und kann um unternehmensspezifische Leistungen erweitert werden. Bitte nutzen Sie dafir

die Anlage ,Zusatzangebote®.

Zusatzangebote Ja Nein
Salattheke (Obst und Gemise) X
Freie Beilagenwahl X
Spontanesser* X
Ausgabeart ,Free Flow* (Buffettheken) X
Lunchbox/-beutel** X

* die Teilnahme an der Mittagessenversorgung ist ohne Vorbestellung méglich

** ausschlieBlich fir auBerhalb des Schulobjektes stattfindende schulinterne Veranstaltungen; bitte Hinweise zur

Kalkulation beachten
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2. Erweiterungen Versorgungsangebot

2.1 Getrankeangebot

GemaB Punkt 2.1.4 der Leistungsbeschreibung wird téglich Trinkwasser aus gepriften
Leitungen zur Verfigung gestellt bzw. ist die Entnahme von Trinkwasser aus bereitstehenden

Trinkwasserbrunnen maglich.

Bitte geben Sie in der nachfolgenden Tabelle an, welches Getrénkesortiment zusatzlich durch
lhr Unternehmen gegen einen Aufpreis angeboten wird. Sie sind nicht verpflichtet alle

Leistungen anzubieten.

Die Aufzéhlung ist nicht abschlieBend und kann daher um unternehmensspezifische
Leistungen erweitert werden. Bitte nutzen Sie daflr die Anlage ,Getrankesortiment®.

Getréankesortiment Ja Nein Preis (€/brutto)’
Séafte (gerechnet auf 0,5 Liter) X 0,80 €
ftschorl h f

Sa tschorlen (gerechnet auf 0,5 X 135€
Liter)
Trinkmilch (gerechnet auf 0,5 X
Liter) 1,00€
Softdrinks (gerechnet auf 0,5 105 ¢
Liter) X :
Wasser mit Aroma (gerechnet

X 1,00 €
auf 0,5 Liter) ’

! Alle Preise in diesem Dokument sind brutto anzugeben.
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2.2 Pausenversorgung

An den weiterfihrenden Schulen (Oberschulen, Gymnasien) besteht die Mdglichkeit zur
Erweiterung des Mittagessenangebotes bspw. durch eine Pausenversorgung. Uber den
Umfang des Sortiments der allgemeinen Pausenversorgung entscheidet die Schulkonferenz
der jeweiligen Schule.

Fir einen Uberblick zur Angebotsvielfalt geben Sie bitte an, welches Sortiment seitens Ihres
Unternehmens angeboten wird sowie ob die Zubereitung der Pausenversorgung in der Schule
erfolgt oder angeliefert wird.

Sie sind nicht verpflichtet alle Leistungen anzubieten. Die Aufzahlung ist nicht abschlieBend
und kann daher um unternehmensspezifische Leistungen erweitert werden. Bitte nutzen Sie
dafir die Anlage ,Pausenversorgung®.

Zubereitung — Pausenversorgung Ja Nein
Zubereitung erfolgt in der Schule X

Anlieferung der Pausenversorgung X
Teilweise Zubereitung in der Schule X
Sortiment — Pausenversorgung Ja Nein Preis (€/brutto)
Belegte Brétchen X 0,90 €
Sandwichs/Wraps X 1,50 €
Salate to-go X 1,50 €
Backwaren X 1,00 €
Diverse SuBwaren X 0,90 €
Getranke X 1,00 €
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2.3 Unternehmensspezifische Versorgungsleistungen

Neben der téaglichen Speisenversorgung in einer Schule finden unterjdhrig diverse
schulspezifische Veranstaltungen statt, zu denen oftmals eine Versorgung bendtigt/gewlinscht

wird. Bitte geben Sie in der nachfolgenden Tabelle an, ob es lhrem Unternehmen mdglich ist,
eine Versorgungsleistung fur diesen Rahmen zu organisieren.

Im Sinne der Ernahrungsbildung an Schulen werden diverse Angebote/Kooperationen seitens

der Schulen begriBt, welche tber den normalen Umfang der Versorgung hinausgehen. Wenn
Leistungen dieser Art durch lhr Unternehmen angeboten werden kénnen diese in der Anlage
,Unternehmensspezifische Angebote“ dargestellt werden.

Sie sind nicht verpflichtet alle Leistungen anzubieten. Die Aufzahlung ist nicht abschlieBend
und kann daher um unternehmensspezifische Leistungen erweitert werden. Bitte nutzen Sie

daflr die Anlage ,Unternehmensspezifische Angebote®.

Leistungsspektrum Ja Nein
Versorgung bei Sportfesten

Versorgung bei Schulfesten X
Versorgung zum Tag der offenen Tr X
Versorgung bei Abendveranstaltungen X
Speiseplangestaltung mit Aktions-

/Themenwochen X
Speiseplangestaltung mit der Schule

bspw. Berlcksichtigung von X
Wunschessen der Schule

Kochprojekte mit Schiilern X
Besichtigung der Produktionskiiche X
Praktikumsplatze im Unternehmen X
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3. Kundenbetreuung/Bestellsystem

3.1 Kundenbetreuung

GemaR Leistungsbeschreibung Punkt 2.2.4 werden MaBnahmen zur Qualitatssicherung

wahrend des Vertragszeitraumes benannt.

Dartber hinaus besteht fur jedes Unternehmen die Méglichkeit eigene MaBnahmen zur

Kundenzufriedenheit an den Schulen durchzufiihren.

Bitte geben Sie in der nachfolgenden Tabelle an ob und wenn ja, welche MaBnahmen seitens

Ihres Unternehmens durchgefihrt werden.

Sie sind nicht verpflichtet alle Leistungen anzubieten. Die Aufzahlung ist nicht abschlieBend
und kann daher um unternehmensspezifische Leistungen erweitert werden. Bitte nutzen Sie

daflr die Anlage ,Kundenbetreuung/Bestellsystem®.

MaBnahmen Ja Nein
Firmeneigene Feedbackbdgen X
Feedbackgesprache X
Fester Kundenbetreuer fir Schule X

3.2 Personalmanagement

Fur die Darstellung des Personalmanagementkonzeptes |hres Unternehmens nutzen Sie bitte

die Anlage ,Kundenbetreuung/Bestellsystem®.
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3.3 Bestellsystem

Geman Leistungsbeschreibung Punkt 2.2.5 werden Regularien fir das Bestellsystem benannt.

Bitte geben Sie in den nachfolgenden Tabellen an, welche Verfahrensweisen fiir den
Bestellvorgang / die Abbestellung seitens Ihres Unternehmens praktiziert werden um den
Schulern/Eltern einen problemlosen Bestellvorgang bzw. Abbestellung zu ermdglichen.

Sie sind nicht verpflichtet alle Leistungen anzubieten. Die Aufz&hlung ist nicht abschlieBend
und kann daher um unternehmensspezifische Leistungen erweitert werden. Bitte nutzen Sie

dafir die Anlage ,Kundenbetreuung/Bestellsystem®.

Abbestellung eingegangen ist

Bestellverfahren Ja Nein
Bestellschein (Papierform) X

Online-Portal X

App X

E-Mail -> gesonderte E-Mail-Adresse X

Monatliche Bestellung erforderlich X

Tagliche Bestellung méglich X

Verfahren zur Abbestellung Ja Nein
Online-Portal X

App X

E-Mail -> gesonderte E-Mail-Adresse X

Anrufbeantworter -> gesonderte X

Telefonnummer

Automatisierte Bestatigungs-E-Mail das x
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4., Lebensmitteleinsatz

In Punkt 2.1 der Leistungsbeschreibung sind Aspekte zum Einsatz von Lebensmitteln benannt.

Bitte geben Sie in den nachfolgenden Tabellen zu den einzelnen Menllinien die Bezeichnung
der jeweiligen Mendlinie (ab Mendlinie 3) sowie den prozentualen Anteil der verwendeten
Lebensmittel, gemessen am téglichen Gesamtwareneinsatz pro angebotener Menllinie, an.

Sie sind nicht verpflichtet, alle Leistungen anzubieten. Die Aufzdhlung ist nicht abschlieBend
und kann daher um unternehmensspezifische Leistungen erweitert werden. Bitte nutzen Sie
dafir die Anlage ,Lebensmitteleinsatz* (vom Bieter selbst zu erstellen anhand dieser Tabelle).

Meniilinie 1 - DGE-Standard
Lebensmittel Anteil in %
Lebensmittel aus 6kologischer Landwirtschaft 28
Lebensmittel mit saisonalem Bezug 64
Fleisch aus artgerechter Tierhaltung 100
Fair-Trade-Lebensmittel 0
Fisch aus bestandserhaltender Fischerei (MSC Siegel) 100
Meniilinie 2
Lebensmittel Anteil in %
Lebensmittel aus 6kologischer Landwirtschaft 27
Lebensmittel mit saisonalem Bezug 54
Fleisch aus artgerechter Tierhaltung 100
Fair-Trade-Lebensmittel 0
Fisch aus bestandserhaltender Fischerei (MSC Siegel) 0
Menilinie 3
Lebensmittel Anteil in %
Lebensmittel aus 6kologischer Landwirtschaft 26
Lebensmittel mit saisonalem Bezug 60
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Fleisch aus artgerechter Tierhaltung 100
Fair-Trade-Lebensmittel 0
Fisch aus bestandserhaltender Fischerei (MSC Siegel) 100
Mendiilinie 4
Lebensmittel Anteil in %
Lebensmittel aus 6kologischer Landwirtschaft 100
Lebensmittel mit saisonalem Bezug 53
Fleisch aus artgerechter Tierhaltung 100
Fair-Trade-Lebensmittel 0
Fisch aus bestandserhaltender Fischerei (MSC Siegel) 0
Mendiilinie 5
Lebensmittel Anteil in %
Lebensmittel aus dkologischer Landwirtschaft 33
Lebensmittel mit saisonalem Bezug 50
Fleisch aus artgerechter Tierhaltung 100
Fair-Trade-Lebensmittel 0
Fisch aus bestandserhaltender Fischerei (MSC Siegel) 100
Meniilinie 6
Lebensmittel Anteil in %

Lebensmittel aus dkologischer Landwirtschaft

Lebensmittel mit saisonalem Bezug

Fleisch aus artgerechter Tierhaltung

Fair-Trade-Lebensmittel

Fisch aus bestandserhaltender Fischerei (MSC Siegel)
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Meniilinie 7
Lebensmittel Anteil in %
Lebensmittel aus 6kologischer Landwirtschaft
Lebensmittel mit saisonalem Bezug
Fleisch aus artgerechter Tierhaltung
Fair-Trade-Lebensmittel
Fisch aus bestandserhaltender Fischerei (MSC Siegel)
Meniilinie 8
Lebensmittel Anteil in %
Lebensmittel aus dkologischer Landwirtschaft
Lebensmittel mit saisonalem Bezug
Fleisch aus artgerechter Tierhaltung
Fair-Trade-Lebensmittel
Fisch aus bestandserhaltender Fischerei (MSC Siegel)
Salatteller (als selbsténdige Menii)
Lebensmittel Anteil in %
Lebensmittel aus dkologischer Landwirtschaft 0
Lebensmittel mit saisonalem Bezug 57
Fair-Trade-Lebensmittel 0
Salattheke (als Erganzung zu einem Menii)
Lebensmittel Anteil in %
Lebensmittel aus 6kologischer Landwirtschaft 20
Lebensmittel mit saisonalem Bezug 80
Fair-Trade-Lebensmittel 0
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5. Menipreise

Bitte geben Sie die MenUpreise fur die Menllinien sowie die Aufschldge (werden zum
Menupreis hinzugerechnet) fir die Zusatzangebote an, welche durch lhr Unternehmen

angeboten werden.

FiUr das Zusatzangebot ,Lunchbox/-beutel” ist der Aufpreis auf Grundlage des MenUpreis der

Mendlinie 1 zu kalkulieren.

Sie sind nicht verpflichtet alle Leistungen anzubieten. Fir die Angebote lhres Unternehmens

auf der Anlage ,Zusatzangebote” geben Sie die Preise ebenfalls auf der Anlage an.

Meniilinien - Mindestanforderung

Mendpreis (€/brutto)
Klassenstufen 1 - 4

Mendlpreis (€/brutto)
Klassenstufen 5 - 12

Mendilinie 1 — DGE (ohne Zusatzangebote)

3,10

3,20

Mendlinie 2 (ohne Zusatzangebote)

3,10

3,20

Weitere Meniilinien (ohne

Menupreis (€/brutto)

Menlpreis (€/brutto)

Zusatzangebote) Klassenstufen 1 - 4 Klassenstufen 5 - 12
Mendlinie 3 3,10 3,20
Mendlinie 4 3,80 3,90
Mendilinie 5 3,10 3,20
Menulinie 6

Menulinie 7

Mendlinie 8

Salatteller (eigenstandiges Meni) 3,10 3,20

Aufpreis (€/brutto)

Aufpreis (€/brutto)

Zusatzangebote Klassenstufen 1 - 4 Klassenstufen 5 - 12
Freie Beilagenwahl 0,00 0,00
Salattheke 0,10 0,10
Spontanesser* 0,00 0,00
Ausgabeart ,Free Flow* (Buffettheken) 0,20 0,20
Lunchbox/-beutel** 0,00 0,00

* die Teilnahme an der Mittagessenversorgung ist ohne vorherige Bestellung mdglich

** ausschlieBlich fir auBerhalb des Schulobjektes stattfindende schulinterne Veranstaltungen
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6. Anlagen
6.1 Anlage ,,Zusatzangebote*

Bitte geben Sie die weiteren Zusatzangebote, welche nicht in der Auflistung enthalten sind,
an.

Bitte benennen Sie das Zusatzangebot mit dem entsprechend Titel/Namen und erldutern Sie
in Textform was konkret dieses Angebot beinhaltet, ob es spezieller Voraussetzungen
(technische, bauliche, organisatorische usw.) bedarf um dieses Angebot umzusetzen, ggf. fir
welche Klassenstufen das Angebot geeignet ist, welcher Mehrwert aus Sicht lhres
Unternehmens bei Nutzung dieses Angebotes fir die Schulen bestehen usw..

9 Aufpreis (€/brutto) Aufpreis (€/brutto)
Zusatzangebote
Klassenstufen 1 - 4 Klassenstufen 5 - 12
Chipkartensystem (verkiirzte Ausgabezeit) 0,00 € (1. Karte) 0,00 € (1. Karte)
Essenmarkensystem (wenn gewiinscht) 0,00 € 0,00 €

2 Liste verlangerbar durch den Bieter.
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6.2 Anlage ,,Getrankesortiment*

Bitte geben Sie an, welche Getranke/-arten durch lhr Unternehmen zusétzlich angeboten

werden und flr welchen Preis.

Getrankesortiment® Preis (€/brutto)
Caprisonne (diverse Sorten) 0,50 €
Durstléscher 0,5 | 1,00 €
Mineralwasser 0,5 | (Medium / Klassik) 0,60€ +0,25 €
Fanta, Sprite, Apfelschorle 0,5 | 1,25€+0,25€
Milch verschiedene Sorten 0,21/0,5 | 0,50€/1,00 €
Wasser mit Frichten 1,00 €
Saft 0,2 | (diverse Sorten) 0,40 €

3 Liste verlangerbar durch den Bieter.
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6.3 Anlage ,,Pausenversorgung“

Bitte geben Sie an, welches Sortiment die Pausenversorgung lhres Unternehmens umfasst
und fUr welchen Preis.

Sortiment - Pausenversorgung* Preis (€/brutto)
Cachsseninken, Tomaton mi Mossarolsscnebany oo 0,90 €
Bagel mit Tomate Mozzarella & Pesto 1,50 €
Bagel mit Putenbrust, Frischkése, Salat, Radieschen 2,30 €
Wrap (Frischkase, Salat, Kochschinken, Gouda, Ei) 2,30 €
1 Paar Wiener im Brotchen 1,50 €
Hahnchenschnitzel im Brotchen 1,20 €
Frikadelle im Brotchen 1,20 €
Laugenbrezel / mit Kése liberbacken 0,90€/1,00 €
Pizzazunge 1,50 €
Croissant (Schinken-Kase; Schoko; NussNougat) 1,40 €
Donat verschiedene Sorten / verschiedene Fiillung 1,00€/1,20 €
XXL Cookies (Choco oder Vanille) 1,40 €
Muffins verschiedene Sorten 0,80 €
Miisli - sowie Kraftriegel verschiedene Sorten 0,90 €
Balla Balla Sticks verschiedene Sorten 0,10 €
Riegel (Twix, Mars, Snickers, Lion etc.) 0,90 €
Gemiusestickbecher mit Krauterdip 1,70 €
Obstbecher (saisonal) 2.00 €
Kartoffelecken mit Krauterquark 220€

Kasebrotchen mit Ei (Salat, Gurke, Tomate) 220€

Salate mit Hirtenk&se to-go 150 €

4 Liste verlangerbar durch den Bieter.
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6.4  Anlage ,,Unternehmensspezifische Versorgungsleistungen*

Bitte geben Sie an, welche zuséatzlichen Leistungen lhr Unternehmen den Schulen anbieten
kann, um einen Beitrag zur Erndhrungsbildung zu leisten, insbesondere zu den
Schwerpunkten Gesundheit, Umgang mit Lebensmitteln, Vermeidung von Abfallen,
Ressourcenschonung, Nachhaltigkeit usw.

[Freitext, maximal 2 DIN-A 4 Seiten.]
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6.5 Anlage ,,Kundenbetreuung/Bestellsystem*
Kundenbetreuung

Bitte erlautern Sie in Textform den Ablauf der Kundenbetreuung in den Schulen durch lhr
Unternehmen bspw. in welchem Turnus werden die Schulen besucht, gibt es einen festen
Ansprechpartner, wie ist dieser erreichbar, ist der Kundenbetreuer vor Ort in Leipzig und kann
demnach schnell vor Ort sein, mit wem werden Gesprache vor Ort in den Schulen gefihrt,
Reaktionszeiten bei Beschwerden usw.

[Freitext, maximal 2 DIN-A 4 Seiten.]

Bestellsystem

Zum Aspekt Bestellsystem geben Sie bitte weitere Informationen an, welche in Bezug auf den
Bestellvorgang/Abbestellung zu beachten sind bzw. unternehmensspezifisch sind. Ziel ist es
den Schulen das Bestellprozedere konkret darzustellen.

[Freitext, maximal 2 DIN-A 4 Seiten.]

Personalmanagement

Bitte geben Sie an wie der Einsatz von Personal in den Schulen erfolgt. Fihren Sie zu
folgenden Schwerpunkten aus:

e wie wird mit krankheitsbedingten Ausfallen oder Kiindigungen umgegangen

e wieviel Personal wird in den Schulen eingesetzt

e welche Abhangigkeiten bestehen beim Einsatz von Personal, d. h., ab wieviel
Essenteilnehmern arbeiten wieviel Mitarbeiter in der Schule

o wieviel Arbeitsstunden erhalten die Mitarbeiter téglich fir die zu leistenden Tatigkeiten
geman Leistungsbeschreibung

e besteht die Mdglichkeit der Ubernahme des vorhandenen Personals bspw. bei
Wechsel des Unternehmens in der Schule

[Freitext, maximal 3 DIN-A 4 Seiten.]
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6.6 Anlage ,Lebensmitteleinsatz*

Bitte geben Sie an, welche Arten von Lebensmitteln Ihr Unternehmen verwendet und zu
welchem %-Anteil diese Lebensmittel dem Aspekt von Okologie und Nachhaltigkeit Rechnung

tragen.

Lebensmittel® Anteil in %
100 % BIO Sattigungsbeilagen in allen Mendilinien 100
(gema dem Oko-Zertifikat EG Nr. 834/2007) 100
100 % BIO Fleisch & Wurst in Meniilinie 4 100
Fisch in allen Meniilinien (Oko-Zertifikat EG Nr. 834/2007) 100
Fette und Ole (ausschlieRlich Rapsél in Produktion) 100
Slkwaren (Oster- und Weihnachtsliberraschung Fair Trade) 100
Milch - Kooperation mit lokalem Milchbauer aus dem Leipziger Land 100

5 Liste verlangerbar durch den Bieter.
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1. Anlage ,Unternehmensspezifische Versorgungsleistungen*

Als Produzent und Lieferant von Speisen haben wir die Mitverantwortung fir eine
erndhrungsphysiologisch hochwertige und gesunde Speisenversorgung der Schiler. Aus
diesem Grund entsprechen unsere Hauptgerichte samt den dazugehérigen Komponenten in
ihrer Zusammenstellung einer optimierten Mischkost und gewahrleisten eine bedarfsgerechte
Erndhrung von Kindern und Jugendlichen. Unser Speiseplan wird nach saisonalen und
regionalen Angeboten im Einklang mit den neuesten Erkenntnissen der
Erndhrungswissenschaft gestaltet. Neben all den Vorgaben werden die Winsche der Schuler,
Eltern und Lehrer stetig einbezogen. Wir arbeiten hauptsachlich mit regionalen Lieferanten in
und rundum Leipzig.

Um darlber hinaus zusétzliche Leistungen zur Erndhrungsbildung zu gewahrleisten, bietet
unser Unternehmen fir die Schiler und Schuilerinnen folgende Angebote mit an.

1.1 Erndhrungsworkshops

Wir wirden uns sehr daruber freuen, unsere eigens kreierten Workshops zum Thema
,gesunde Ernahrung® in den Einrichtungen mit den Kindern durchzufiihren. Die Termine
stimmen wir gemeinsam mit der Schul- oder Hortleitung ab. Personell werden die
Erndhrungsworkshops durch unsere Kundenbetreuung sowie unseren
Sonderkostbeauftragten sichergestellt. Ein Workshop dauert ca. 30—45 Minuten.

Damit auch jedes Kind aktiv daran teilnehmen kann, werden Gruppen von max. 15 Kindern
gebildet (mehrere Gruppen kénnen daraufhin nacheinander). Durch spielerische Art und
Weise versuchen wir verschiedenste Lebensmittel blind zu entdecken, zu ertasten oder auch
zu riechen. Es wird gemalt, ausprobiert und die Erndhrungspyramide besprochen und
verinnerlicht.

1.2 Wettbewerb — Vermeidung von Abféllen

Um das Thema ,Vermeidung von Abféallen / Umgang von Lebensmitteln* zu verankern, besteht
die Méglichkeit zwischen den einzelnen Klassen ein Wettbewerb bzgl. der Essensabfélle
durchzufihren. Der zeitliche Rahmen belauft sich bei diesem Konzept auf eine Woche. Die
Essensabfalle werden taglich pro Klasse gewogen (die Waage wird durch unser Unternehmen
gestellt). Die Klasse mit dem anteilig geringsten Abfallvolumen hat den Wettbewerb gewonnen
und erhalt von unserem Unternehmen ein themenbezogenes Zertifikat + Preis. Die Aktion wird
durch unsere Ausgabekrafte samt Kundenbetreuung aktiv begleitet.

1.3 Gesunde Ernahrung durch die Ausgabe von Smoothies

Zu einer gesunden Erndhrung gehéren auch Getranke. Aus diesem Grund bieten wir sehr gern
ungesiten Tee sowie Wasser mit saisonalem Geschmack (in Karaffen abgefillt und auf den
Tischen verteilt) an. AuRerdem fuhren wir an allen Einrichtungen Sonderaktionen durch. So
gibt es z.B. an einem mit der Schulleitung/Hortleitung abgestimmten Tag frisch zubereitete
Smoothies dazu. Hierfur wird unsere Kundenbetreuung mit vor Ort sein und die Aktion planen,
durchfiihren und nachbereiten.

1.4 100 % zertifizierte BIO-Linie

Um das Thema Nachhaltigkeit und Umweltschutz in unserer taglichen Arbeit fest zu verankern,
bieten wir seit 2005 als EU-zertifizierter Verarbeitungsbetrieb fur Produkte aus rein
Okologischem Anbau das ,100 % Bio-MenU* auf dem Speiseplan an. Dies wird mit dem
staatlich geschitzten Bio-Siegel optisch verifiziert und jahrlich durch die Prifstelle gepruft.

1.5 Besichtigung eines lokalen BIO-Bauernhofs + Leipziger Imkerei

Ein weiteres Angebot besteht darin, dass wir mit den Schilern und Schilerinnen einen Tag der
offenen Tur auf einem nahen Bio-Bauernhof verbringen. Mit diesem Bauernhof arbeiten wir seit
vielen Jahren zusammen und konnten schon sehr schéne Klassenausflige realisieren. Hierbei
kénnen wichtige, nachhaltige Inhalte vermittelt und der Kreislauf eines Bauernhofes vorgestellt
werden. Dieses Angebot ist fur Grundschulklassen pradestiniert und macht immer eine Menge
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SpaR. Neben viel Wissenswertes koénnte z.B. ein Klassenzimmer im Freien fur einen Tag
stattfinden.

Fur Oberschulen hingegen realisieren wir sehr gern einen sehr interessanten Besuch einer
Leipziger Imkerei. Auch diese Einrichtung ist seit Iangerer Zeit ein verlasslicher Partner von uns und
ermdglicht hervorragende Besichtigungen.

Alle Veranstaltungen/Besichtigungen werden aktiv durch unsere Kundenbetreuer/innen auf
Wunsch der Schule mitbegleitet.

1.6 Sonderaktion — Eis im Sommer

Eine weitere Sonderaktion ist die Verteilung von Eis an einem mit der Schulleitung/Hortleitung
abgestimmten Tag. Die Sonderaktionen kénnen wir quartalsweise in der jeweiligen Einrichtung
realisieren.

1.7 Salattheke

Wir bieten den Schulen neben unseren klassischen Mittagsmenis eine Salattheke an. Die
Schulen erhalten jeden Tag frische Salate sowie frisches Obst (geschnitten, ungeschnitten,
Obstsalat). Zusatzlich liefern wir sehr gern auch SuR- sowie Quarkspeisen an. Die Kinder
nehmen sich das Dessert selbststandig aus der Salattheke heraus, sodass die eigene
Entscheidungsfindung geférdert wird. Die Auswahl der in der Salattheke befindlichen
Komponenten legen wir gemeinsam mit den Schilern, Eltern und Lehrern der Schule fest,
sodass alle Geschmacker und Wiinsche bericksichtigt werden kénnen. Hierfir stehen unsere
Kundenbetreuer sehr gern zur Verfigung und férdern den Austausch.

Die einzelnen Komponenten kénnen quartalsweise mit den Winschen und Vorstellungen der
Schuler, Eltern und Lehrer angepasst werden, um somit eine optimale Salattheke flr lhre
Schule zusammenzustellen.

Hierbei kann ausfolgender beispielhafter Auflistung gewahlt werden:

Salate SuRspeisen Obst
Rote-Bete-Salat Apfelmus Handobst der Saison
Gemusesticks Joghurt Natur Obstsalat der Saison

Chinakohl-Mandarine

Heidelbeerquark

Fruchtcocktail

Gurkensalat

Schokopudding

Ananas gewdrfelt

Mohre-Apfel Rote Gritze

1.8 Eine reichhaltige Pausenversorgung an weiterfuhrenden Schulen

In Erweiterung zum taglichen warmen Mittagessenangebot bieten wir in den Schulen eine
ausgewogene Pausenversorgung, die live und frisch vor Ort zubereitet wird, mit an. Hierfur
verwenden wir kleine Mini Ofen, mit denen wir z.B. verschiedenste Backwaren frisch
aufbacken. Alle belegten Brétchen und Sandwiches werden von uns frisch vor Ort zubereitet.
Schon beim Einkauf unserer Frischeprodukte achten wir auf wichtige Bewertungskriterien
unserer Lieferanten, wie zum Beispiel BIO-Zertifikate, Inhalts- und Rohstoffe, Verarbeitung
und Produktionsstéatten, Logistik sowie die Einhaltung von Kuhlketten und vieles mehr.
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2. Anlage ,Kundenbetreuung®

Innerhalb unserer Firmenstruktur gibt es einen klar definierten Ablauf fur die tagtaglich
anfallende Kundenbetreuung.

Zu Beginn des Schuljahres werden die ersten Termine mit den zustadndigen Schul-
/Hortleitungen vereinbart, um die zukiinftige gemeinsame Zusammenarbeit abzustimmen und
die verschiedenen Vorstellungen auszutauschen. Um kurze Kommunikationswege zu
ermdglichen, erhalten alle leitenden Funktionen (Schulleitung, Hortleitung, Elternrat) die
Kontaktdaten unserer Kundenbetreuung. Diese sind auch fur alle weiteren Eltern, Schiler oder
auch Lehrer jederzeit auf unserer Homepage transparent einsehbar. Zusatzlich wird ein
Kontaktformular mit allen relevanten Telefonnummern unseres Unternehmens dem
Sekretariat sowie der Ausgabekiiche bereitgestellt, um kurzfristige Themen schnellstméglich
klaren zu kénnen.

Im Schulgebaude hdngen wir, wenn gewlnscht, Informationsplakate fur Eltern, Schiler und
Lehrer aus. Diese beinhalten verschiedenste Informationen zu den Themen:

» Kontaktdaten,

» Onlineregistrierung (Vertragsabschluss),

> Bestellzeiten,

» Ab- und Zubestellprozess oder beispielsweise
» App-Informationen.

Wir besuchen jede Schule mindestens einmal im Monat und bei Bedarf auch auerplanmaRig.
HierfUr wird, wenn gewiinscht, ein monatlicher Serientermin mit der zustindigen Leitung
vereinbart, um routinemafRig den Termin festzuziehen. In den Gesprachen werden alle
Anliegen und offenen Fragen besprochen und entweder vor Ort direkt oder im Nachhinein
geklart und abgearbeitet.

Sollte seitens der Leitung keine Dringlichkeit bestehen, einen Serientermin zu vereinbaren,
wirden wir trotzdem alle 3 — 4 Wochen die Schule wahrend der Ausgabezeit zu verschiedenen
Zeitpunkten besuchen, um den Ablauf vor Ort zu beobachten, mégliche Optimierungen
vorzunehmen und ein grundsatzliches Stimmungsbild zu erfahren (Befragung Kinder, Schiler,
Hort, Lehrer, Ausgabe).

Selbstverstandlich melden wir uns bei jedem Besuch im Sekretariat persénlich an, bevor wir
den Essbereich der Schule besichtigen.

Um einen ordentlichen und geregelten Ablauf der Speisenausgabe zu gewahrleisten, werden
jederzeit folgende Dinge vor Ort kontrolliert:

» Funktionalitat und Bedienung Tablett und Kartenlesegeréat

» Temperaturhistorie & Vollstandigkeit des Essens

> Uberprifung der Salattheke (taglich wird frisches Obst, Rohkost, Gemiise und wenn
gewlnscht StRspeisen geliefert)

Kontrolle des Inventars (geniigend Teller, Besteck, Becher)

Ist Wasser / Tee fur die Kinder bereitgestellt?

Sauberkeit der Ausgabekiiche, Auftreten der Ausgabe

Arbeitskleidung, Haarschutz, Handschuhe, Wechselschuhwerk

YVVY

Parallel zu den monatlichen Terminen, nimmt unsere Kundenbetreuung, wenn gewinscht, z.B.
an den verschiedenen Elternrats- oder AG-Mensa Sitzungen teil. Die Bereitschaft besteht
jederzeit und wir freuen uns aktiv daran mitzuarbeiten. Hinzukommen aulerplanmafige
Termine, wie z.B. Schulfeste, Tag der offenen Tur, Adventsabende oder Ferien-Ernadhrungs-
Workshops.

Zum aufgefuhrten Angebot bieten wir auch sehr gern spontane und unangemeldete
Verkostungen fir den Elternrat mit an, um die Speisen zu probieren.

Es gibt fur jede Einrichtung einen festen Ansprechpartner. Neben unserer Kundenbetreuung
sind auch unsere Betriebsleitung und weitere Mitarbeiter aus unserem Hause in den Schulen
prasent, sodass wir mehrere aktive Betreuer vorweisen kénnen. Alle Mitarbeiter sind mit
jeweils einem Elektrofahrzeug mobil und somit in dringenden Féllen ékologisch unbedenklich
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auch in kirzester Zeit vor Ort. Unser AuRendienst ist mit Smartphone und Laptop ausgestattet.
Die Rufnummer wird selbstverstandlich an alle betreffenden Stellen herausgegeben, sodass
auf diese Nummer zurlickgegriffen werden kann. Per Laptop kénnen Funktionen am Tablet
kontrolliert werden sowie Sachverhalte direkt digital verschriftlicht werden.
Klarungsgesprache werden je nach Bedarf in den Einrichtungen mit Schulleitung, Hortleitung,
Ausgabe, Elternrat, Eltern, Kindern und den Hausmeistern gehalten.

Um die Meinungen/Stimmungen der Kinder und Lehrer einzufangen, werden altersspezifische
Bewertungsbdgen im Speiseraum ausgelegt. Diese kénnen sehr gern taglich ausgefullt
werden. Fur die Abgabe steht in jeder Schule eine Feedbackbox bereit, die jeden Tag geleert
und innerhalb der Firma bei unserem Kundenriickmeldungsmeeting ausgewertet wird. Hierbei
nehmen Kichen-, Fuhrpark-, Betriebsleitung sowie die Kundenbetreuung teil und gehen die
einzelnen Bewertungen, Hinweise oder auch offenen Fragen durch. Im Anschluss daran
werden die MaRnhahmen zur Optimierung umgesetzt und es erfolgt eine Rickantwort, sodass
keine Fragen oder Hinweise unbeantwortet bleiben.

2.1 Reaktionszeiten und Beschwerdemanagement

Mégliche Beschwerden oder Méngel, die uns via E-Mail oder Telefon erreichen, werden
innerhalb von 24 h geklart/beantwortet. Dieser Prozess wird wie folgt bearbeitet:

Unmittelbar nach dem Erhalt der E-Mail oder des Telefonats, wird der Kunde dariber in
Kenntnis gesetzt, dass die E-Mail eingegangen ist und bearbeitet wird. Entweder die
Beschwerde kann direkt gelést werden oder wir teilen dem Kunden mit, dass wir uns kiimmern
werden (z.B. in Absprache mit der Ausgabekraft).

Nachfolgend wird eine Klarung mit der Ausgabekraft (manchmal mit Hinzunahme von Erzieher
oder Lehrer) oder dem Kichenpersonal vorgenommen, sodass zeitnah eine Riickmeldung
gegeben werden kann. Der Kunde wird im Anschluss telefonisch oder per Mail bzgl. dem
Ergebnis (samt Lésung) informiert.

Je nachdem welcher Grund fir die Beschwerde ausschlaggebend ist, wird eine
Nichtberechnung oder Teilberechnung des Essenspreises gemeinsam abgestimmt.

Mégliche Hinweise, die uns Uber die Bewertungsbdgen aus den Schulen erreichen, werden
taglich in unserem Kundenriickmeldungsmeeting ausgewertet und beantwortet.

Bieter 4


MelzianJo
Bieter 4


Bieter 4

Stadt Leipzig — Vergabenummer: E 28451387 Anlagen zur Angebotsinformation

3. Anlage ,Bestellsystem*

Die Méglichkeiten fur Be-/ Um-/ und Abbestellungen sind sehr vielfaltig und werden von uns
standig weiterentwickelt. Hinweise seitens der Kunden werden sehr gern entgegengenommen
und z.B. in die App-Gestaltung mit einbezogen.

» Um bei uns bestellen zu kdnnen, ist ein vertraglicher Abschluss mit den Eltern
notwendig, dies kann wie folgt geschehen:
e per Papiervertrag (diese werden zum Oten Elternabend und auf Anfrage an
die Eltern/Lehrer ausgeteilt / verschickt)
¢ Online (ohne Papier) durch die ,Registrierung“-Funktion ganz unkompliziert
auf unserer Homepage — internetbasierter Vertragsabschluss

» Die Speiseplane werden spatestens 4 Wochen vor Monatsbeginn in den Schulen
verteilt / online gestellt (Homepage & App) — Bestellungen sind ab da an online oder
auch in Papierform jederzeit moéglich. Die Bestellung muss nicht monatsweise
vorgenommen werden. Die Eltern kédnnen sich mit den Schulern und Schulerinnen
einen individuellen Turnus raussuchen, z.B. wdchentlich oder sogar taglich.

e Papiervariante: Der Speiseplan ist handisch auszufillen und wieder bei der
Essensausgabe abzugeben. Auflerdem kann auch sehr gern der
ausgefilllite Speiseplan per Mail / Fax an uns geschickt werden. Der
ausgefilllte Speiseplan wird im Nachhinein daran im Unternehmen
handisch in das System Ubertragen. Der ausgefiillte Speiseplan kann auch
noch spontan vor dem Monatswechsel bei uns eingereicht werden.

e Online: Die Zugangsdaten fir die App/ das Bestellportal (PC-Ansicht)
werden den Eltern nach Vertragsabschluss mitgeteilt. Die Kunden missen
sich im Nachhinein online einloggen und kénnen das Essen dann, wie
gewilnscht, per Knopfdruck bestellen. Hierfir stehen zwei verschiedene
Handout’s fir die kostenfreie App sowie das Bestellportal auf unserer
Homepage jederzeit zur Verfiigung — die einzelnen Schrittfolgen sind darin
verbildlicht erklart/aufgeschlisselt.

» Zu-, Um- und Abbestellungen kénnen taggleich bis 08.00 Uhr vorgenommen werden.
Dies kann sehr gern telefonisch oder auch internetbasiert (z.B. mit der App in der
StraRenbahn oder von Arbeit aus) erledigt werden. Selbstverstandlich reicht es auch
aus, eine E-Mail zu schreiben oder ein Fax zu senden. Die hierfur notwendigen
Kontaktdaten werden per Vertrag, Schriftstiicke, Homepage usw. kommuniziert.

» Das Servicetelefon ist taglich von 06.00 Uhr bis 16.00 Uhr durch unser Personal
besetzt, danach schaltet sich ein automatisierter Anrufbeantworter ein, der in den
frihen Morgenstunden abgehdért und bearbeitet wird. Wir arbeiten taglich daran, alle
Anrufe direkt abzunehmen und zu beantworten. Sollte dies doch mal aufgrund von
erhéhtem Anrufaufkommen nicht méglich sein, so schaltet sich nach einer Minute der
Anrufbeantworter an und es wird direkt wieder zurlickgerufen. Uns ist der direkte
Kontakt zu unseren Kunden sehr wichtig, weshalb wir automatisierte Ab- und
Zubestellsysteme Uber eine Sprachsteuerung am Telefon fir die Zukunft ausschlielRen.

» Zentrale Abbestellung durch die Schule, wie zum Beispiel bei Klassenveranstaltungen,
sind méglich. Dies kann sehr gern fur eine ganze Schule oder auch klassenweise
vorgenommen werden.

» Wir versenden automatisierte Bestellerinnerungen per E-Mail individuell fur jeden
Schiler aus dem System heraus. Sollte dies von manchen Eltern nicht gewunscht
werden, so kann diese Funktion bei dem jeweiligen Kind individuell ausgeschaltet
werden.
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4. Anlage ,Personalmanagement”

Wir sind seit Jahren fur die Verpflegung von Schulen als lokaler Caterer vor Ort und
beschaftigen zum aktuellen Zeitpunkt 45 Mitarbeiter in unserem Betrieb. Hierbei findet eine
Unterteilung in Kilichen-, Fuhrpark- und Verwaltungsabteilung statt. Jeder Arbeitsbereich wird
durch eine Flhrungskraft geleitet und es findet ein standiger Austausch zwischen den
Bereichen statt. Wir legen gro3en Wert auf die Bindung unserer Mitarbeiter, sodass wir in allen
Bereichen auf Erfahrung und Bestandigkeit setzen kénnen, ohne den Blick auf die aktuellen
Trends zu verlieren.

Um eine ordnungsgemale Erreichbarkeit und Kommunikation gegenuber unseren Kunden zu
gewabhrleisten, sind taglich 4 Mitarbeiter/innen fir den Kundenservice zustadndig. Hinzu
kommen mehrere Mitarbeiter in der Kundenbetreuung, die den persénlichen Kontakt pflegen
und Ansprechpartner vor Ort sind.

Wir kénnen insgesamt 10 langjahrige Fahrer vorweisen, die ,Leipzig in- und auswendig®
kennen, sodass eine ordnungsgemalle und vor allem punktliche Anlieferung sichergestellt
werden kann.

In unserer Kiiche sind insgesamt 15 Mitarbeiter fur die tagliche Speisenzubereitung zustandig,
wobei auch ,staatl. anerkannte Diatassistenten“ die Sonderkost fur unsere Kunden
gewahrleisten. Diese sind parallel zum anfallenden Tagesgeschéaft in dem Themengebiet
,Sonderkost* spezialisiert und stehen auch sehr gern den Eltern fur Fragen und Hinweise zur
Verfligung. Gemeinsam kann somit die optimale Verpflegung fur das Kind geplant oder auch
Tipps fur das Kochen zuhause gegeben werden.

Die Ausgabe der Speisen in den Schulen vor Ort Ubernimmt eine darauf spezialisierte Firma.
Die Mitarbeiter/innen sind im standigen Austausch mit dem Cateringunternehmen. Es besteht
eine feste, langjahrige Partnerschaft, in der ein standiger Austausch gefordert und geférdert
wird. Die Ausgabefirma beschaftigt insgesamt 71 Mitarbeiter/innen sowie mehrere
Servicekoordinatoren. Diese Uberprufen parallel zur Kundenbetreuung die Prozesse vor Ort
und unterstutzen das Personal bei der taglichen Arbeit.

4.1 Wie wird mit krankheitsbedingten Ausféllen oder Kiindigungen umgegangen?

In diesem Fall kénnen wir auf ein breites Netz aus sogenannten aktiven
»opringern/Springerinnen® zurlickgreifen und Ausfalle kurzfristig kompensieren. Unsere
»opringer/Springerinnen® sind mobil und kénnen somit im gesamten Stadtgebiet eingesetzt
werden. AuBerdem stehen uns noch immer ehemalige Ausgabekrafte zur Verfigung, welche
im Ruhestand sind und kurzfristig aushelfen kénnen. Diese kdnnen auf einen breiten
Erfahrungsschatz zuriickgreifen und sind eine groRe Bereicherung fir unsere tagliche Arbeit.
Sollten unsere Kapazitdten erschépft sein, so unterstlitzen im Ernstfall Kiichen- sowie
Kundenbetreuungskollegen und helfen aus. Parallel zu diesen Mallnahmen fihren wir sténdig
Bewerbungsgesprache und prifen Neueinstellungen.

Wenn all diese MaRnahmen nicht greifen, kénnen wir uns auf zwei grof’e lokale
Personaldienstleister verlassen. Diese arbeiten sehr zuverlassig, kdnnen kurzfristige Ausfalle
professionell kompensieren und haben Referenzen in diesem Arbeitsbereich. Diese Lésung
waére jedoch der letzte Schritt und wird in absoluten Notfallen verwendet.

4.2 Welche Abhangigkeiten bestehen beim Einsatz von Personal, d. h., ab wieviel
Essenteilnehmern arbeiten wieviel Mitarbeiter in der Schule?

Die Planung des Mitarbeitereinsatzes ist von den taglichen Essensteilnehmern (Portionen)
sowie den mdglichen Pausenzeiten innerhalb der Schule abhangig. Eine Portion entspricht
einem Essenteilnehmer. Es ist festgelegt, dass ein Mitarbeiter/eine Mitarbeiterin bei genligend
Ausgabezeit insgesamt 139 Portionen ausgeben kann. Ist die Anzahl héher, so wird eine
zweite Arbeitskraft gestellt. Aufgrund der relativ kurzen Ausgabezeiten in den einzelnen
Schulen haben die Mitarbeiter/innen teilweise sehr wenig Zeit, weshalb in diesen Schulen eine
weitere Ausgabekraft mit eingeplant wird. Die Ausgabefirma erhalt taglich/wdchentlich eine
Information, wie viele Portionen auszugeben sind. Hierdurch kann der Mitarbeitereinsatz
optimal geplant werden.
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4.3 Wie viel Arbeitsstunden erhalten die Mitarbeiter taglich fur die zu leistenden Tatigkeiten
geman Leistungsbeschreibung?

Die taglichen Arbeitsstunden des eingesetzten Personals richten sich danach, ob in der
Einrichtung sowohl Pausen- als auch Mittagsverpflegung angeboten wird oder nur auf ein
Mittagsangebot begrenzt ist. Die Reinigungsarbeiten in der Kiche sowie das Prifen des
Essens auf Temperatur und Qualitdt werden ebenfalls mit in der Planung berlcksichtigt.

Bei der Planung unserer Mitarbeiter/innen planen wir mit allen zu leistenden Téatigkeiten
geman der Leistungsbeschreibung mit einem Verhéltnis von 30 Portionen pro Arbeitsstunde.

4.4 Besteht die Méglichkeit der Ubernahme des vorhandenen Personals bspw. bei Wechsel
des Unternehmens in der Schule?

Die Ubernahme des Personals bei einem Wechsel des Unternehmens wird durch unser
Unternehmen gewahrleistet. Hierfir werden Bewerbungsgesprache gefihrt und die
Meinungen/Stimmen der Einrichtungsleitungen herbeigezogen. Wenn es von allen Seiten ein
positives Feedback gibt, wird die Ubernahme erméglicht und ausdriicklich geférdert.

Uns liegt es am Herzen, Mitarbeiter/innen in unseren Reihen zu haben, die Spal} bei der Arbeit
haben und den Kindern und Lehrern ein gutes Geflihl vermitteln.
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Muster-Speiseplan fiir den Monat September

Speisenversorgung fiir Schulen in Trégerschaft der Stadt Leipzig
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(Zu den Speisen wird Wasser mit saisonalem Geschmack gereicht)

Speisenplanung

Monat: - Bezeichnung Wochentag
Meniilinie - ; i i
X der Meniilinie [Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Vollkornnudeln Mehliertes Hokifilet Putengulasch mit Kurbis-Parmesan-Risotto |Schweinebraten in
mit Frischkése-Lauch- in KrautersoRe, dazu Vollkornreis, mit Ratatouille Gemuse RahmsoRe, dazu Rotkohl

Menii 1 SoRe, Brokkoli Chinakohl-Mandarine- (Zucchini, Zwiebel, und Semmelknédel,

(DGE) DGE-Standard |Méhrensalat und Ebly-Weizen, Salat Aubergine, Paprika), Obst |Pflaumenquarkspeise

Obst
Jagerschnitzel Makkaronichips mit Hahncheneintopf Tagiatelle mit Tomaten, Bunter Nudelmix
in TomatensoRe, dazu Schinkenwiirfel mit Suppengemiise dazu PestorahmsoRe, mit GemUsestreifen von
gebutterte Spirelli, in Tomatenrahm, dazu und Nudeln, Obst Méhre, Sellerie und
Mohrensalat Reibekase, dazu Brot, Porree in
Obst Chinakohl-Mandarine- KrautersoRe,

Menii 2 Pasta-Linie Salat Pflaumenquarkspeise
Klopse Konigsberger Art [ Schweineschnitzel Gurken- Dill- Quark, Geschnetzeltes vom Kartoffelpuffer
in KapernsoRe, dazu mit BratensoRe, dazu dazu Kartoffeln und Butter, | Schwein in Steinpilzrahm |mit Zucker und Apfelmus,

Woche 1 Naturreis, KaisergemUse Chinakohl-Mandarine- mit Pflaumenquarkspeise
. Menii 3 Kids-Linie |Mo6hrensalat und Petersilien-kartoffeln, |Salat Spatzle,
(von...bis..
) Obst Obst

Linseneintopf GedUnsteter Kabeljau mit |Fischstabchen vom Alaska |Eierkuchen Wourstgulasch
stR-sauer mit Kartoffel- SenfsoRe Seelachsfilet mit Zucker und Apfelmus, [mit Vollkornnudeln und
und Kasslerwdrfel, dazu  |und Petersilien-kartoffeln, [mit TomatensoRe, dazu Rote-Bete-Salat Reibekase,

Menii 4 | 100% Bio-Linie|Vollkornbrot, WeiRkrautsalat Kartoffelbrei, Obst
Obst Gurkensalat
Chicken Nuggets mit Chicken Nuggets mit Chicken Nuggets mit Chicken Nuggets mit Chicken Nuggets mit
buntem Nudelsalat, buntem Nudelsalat, buntem Nudelsalat, buntem Nudelsalat, buntem Nudelsalat,

Menii 5 |Kaltmenii-Linie|Mdhrensalat Obst Chinakohl-Mandarine- Obst Pflaumenquarkspeise

Salat
Hirtensalat Salatplatte Gartnerin Salatplatte Fruhlingsrolle |Chefsalat Salatplatte Hamburg
Mischsalat mit Tomate, Mischsalate Mischsalat, Chinakohl, mit Gurke, Tomate, Bunter Salat, Gurke und
Gurke, Weilkohl mit Putenbruststreifen, Lauch, Schinkenstreifen und Partyfrikadelle,
Salatteller Salatteller |und Feta, Joghurt-Krauter-Dressing |Tomate und Pizzamischung, Frenchdressing

Joghurt-Krauter-Dressing

Mini-Fruhlingsrolle,
Tomatendressing

Joghurtdressing
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Anlage B

Muster-Speiseplan fiir den Monat September

Speisenversorgung fiir Schulen in Trégerschaft der Stadt Leipzig

Bieter 4

(Zu den Speisen wird Wasser mit saisonalem Geschmack gereicht)

Speisenplanung

Monat: - Bezeich Wochentag
Meniilinie -t ; i i
X der Meniilinie [Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Pfifferlingragout mit Kabeljauragout Gemusecremsuppe von  [Rindergulasch Marinierter Hering nach
Erbsen, dazu in Zitronen-Krauter-SoRRe, |Méhren-, Sellerie- und mit Penne, Hausfrauenart mit
Menii 1 DGE-Standard Eierspatzle, Fruchtjoghurt |dazu Naturreis, Lauchgemise , Gurkensalat Salzkartoffeln, dazu
(DGE) Mbhre-Apfel-Salat dazu Kurbiskernbrot, Obst Fenchelgemuse,
Obst
Geschnetzeltes von der | Tomaten- Gemuse- Spaghetti Mailander Art Nudeleintopf Hérnchennudeln
Hahnchenbrust Ragout in Tomaten-Krauter-SoRRe, |mit Hérnchennudeln und  [mit SchinkensoRe,
mit Asia-Gemuse von mit Gabelspaghetti, dazu [dazu Reibekase, viel dazu Reibekase,
WeiRRkohl, Bambus, Reibekase, Obst buntem Gemuse, dazu Obst
" . Porree, Mbhre-Apfel-Salat Brot,
Menii 2 Pasta-Linie Paprika, Zuckerschote und Gurkensalat
Bandnudeln, Fruchtjoghurt
Spinat- Kase- Puffer Pan. Wildlachs mit Risibisi | Germknodel mit Kréauter- Ruhrei Gemuseringel
mit GemusesoRe und Reis, dazu Himbeer-Vanille-SoRe, mit Spinat und mit KerbelsoRe, dazu
Menii 3 Kids-Linie Salzkartoffeln, RemouladensoRe, Obst Petersilien-kartoffeln, Salzkartoffeln, Obst
Woche 2 Fruchtjoghurt Méhre-Apfel-Salat Gurkensalat
(von...bis..
.) Kasselerbraten Broccoli an SoRe, Art Schweineragout in Gemuse- Kartoffelpuffer  |Kartoffeln mit Butter und
mit BratensoRe, "Hollondaise" mit RahmsoRe, mit mit Tomaten-Paprika- Leberwurst,
" ... [Bohnen und Kl6Ren Kartoffeln, Kohlrabistreifen, SoRe dazu Gurke-Dill-Quark
Menii 4 100% Bio-Linie Pudding dazu Kartoffeln, und Kartoffelptree,
Mandarinenquark Fruchtjoghurt
1 paar Wiener Wurstchen |1 paar Wiener Wurstchen |1 paar Wiener Wurstchen |1 paar Wiener Worstchen |1 paar Wiener Wurstchen
mit Hausmacher mit Hausmacher mit Hausmacher mit Hausmacher mit Hausmacher
Kartoffelsalat, Kartoffelsalat, Kartoffelsalat, Kartoffelsalat, Kartoffelsalat,
Menii 5 Kaltmenii-Linie Portionssenf Portionssenf Portionssenf Portionssenf Portionssenf
Fruchtjoghurt Méhre-Apfel-Salat Obst Gurkensalat Obst
Fitnessteller Salatteller Seemann Salate der Saison Salatplatte Saxony Salatplatte Calamaris
Gemischte Salate mit Schnittsalat, Tomate, mit leckeren Bratballchen, [Mischsalat, bunter Paprika |Eisbergsalat, Tomate,
Rettich, Gurke, Joghurtdressing und Hahnchenbrust- Gurke,
Salatteller Salatteller Ei und Reibekase, Paprika, Ei und Thunfisch, streifen, Tintenfischringe,

Joghurtdressing

Joghurt-Dill-Dressing

Honig-Senf-Dressing

Frenchdressing
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Anlage B

Muster-Speiseplan fiir den Monat September

Speisenversorgung fiir Schulen in Trégerschaft der Stadt Leipzig

Bieter 4

(Zu den Speisen wird Wasser mit saisonalem Geschmack gereicht)

Speisenplanung

Monat: - Bezeichnung Wochentag
Meniilinie - : i i
X der Meniilinie |[Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Gemuseschnitzel (Brokkoli, |Gebratene Hahnchenbrust [Vegetarischer Gulasch Kartoffeltaschen mit Gedunstetes Seelachsfilet
Erbsen, Blumenkohl) mit Karbisragout, dazu von Mais, Paprika und Frischkasefullung und auf Tomatenragout, dazu
mit Méhren-Zucchini- Ebly-Weizen, Tomaten mit Blattspinat Kartoffelptree, Obst
Menii 1 SoRe, Heidelbeerquark Vollkornnudeln, dazu dazu Gurkensalat
(DGE) DGE-Standard dazu Naturreis, Reibekase,
Tomatensalat Obst
Landarbeiterpfanne Spirelli Vegetarischer Nudel- Grine Nudeln Hackfleisch- Tomaten-
Gebratene Wurst-, mit Spinat-Kase-SoRe und |Paprika-Auflauf, mit Kése-Lauch-SoRe, SoRe
Schinken- und Reibekase, Obst Gurkensalat mit Gabelspaghetti,
Paprikastreifen in Heidelbeerquark Obst
Menii 2 Pasta-Linie |TomatensofRe, dazu
Spirelli
und Reibekase,
Tomatensalat
Eieromelett Gemusefrikassee Bunter Reiseintopf Quarkkeulchen, Vegetarische
mit Spinat und Kartoffeln, |von Blumenkohl, Brokkoli [mit Karotten, mit Zucker und Apfelmus, |Gemuseballchen mit
Woche 3 Tomatensalat und Blumenkohl, Sellerie, Gurkensalat Krauter-KasesoRe,
. Menii 3 Kids-Linie Méhre, dazu Kartoffeln, Rosenkohl und Erbsen, dazu Reis und Obst
(von...bis.. X
Heidelbeerquark dazu Brot,
) Obst
Milchreis Méhreneintopf mit Hahnchennuggets Geschnetzeltes Blumenkohl- Kase-
mit Zucker und Zimt, dazu |Geflugelwurfel und mit Tomatenragout und Putencurry Medaillon
Apfelkompott Kartoffelstticken, Kartoffelbrei, Fruchcocktail|an herzhaftem Reis, in Gemuse-Krauter-SoRe,
Menii 4 100% Bio-Linie dazu Mischbrot Waldfruchquark dazu Kartoffeln,
Méhrensalat
Hahnchenschnitzel mit Héahnchenschnitzel mit Héahnchenschnitzel mit Héahnchenschnitzel mit Héahnchenschnitzel mit
. - . . |buntem Nudelsalat, buntem Nudelsalat, buntem Nudelsalat, buntem Nudelsalat, buntem Nudelsalat,
Menii5 | Kaltmenti-Linie Tomatensalat Heidelbeerquark Obst Gurkensalat Obst
Hirtensalat Salatplatte Gartnerin Salatplatte Fruhlingsrolle |Chefsalat Salatplatte Hamburg
Mischsalat mit Tomate, Mischsalate mit Mischsalat, Chinakohl, mit Gurke, Tomate, Bunter Salat, Gurke und
Gurke, Weilkohl und Putenbruststreifen, Lauch, Schinkenstreifen und Partyfrikadelle,
Salatteller Salatteller [Feta, Joghurt-Krauter-Dressing [ Tomate und Pizzamischung, Frenchdressing

Joghurtdressing

Mini-Fruhlingsrolle,
Tomatendressing

Joghurtdressing
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Anlage B

Muster-Speiseplan fiir den Monat September

Speisenversorgung fiir Schulen in Trégerschaft der Stadt Leipzig

Bieter 4

(Zu den Speisen wird Wasser mit saisonalem Geschmack gereicht)

Speisenplanung

Monat: - Bezeich Wochentag
Meniilinie -t ; i i
X der Meniilinie [Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Bunte Couscouspfanne Spinat mit Kartoffeln und  |Bandnudeln mit Rucola-  [Wildlachsfilet, Huhnerfrikassee mit
mit Gemuse (Tomaten, Ei, Tomaten-SoRe, dazu in DillSoRe, dazu buntes |Erbsen und Méhren, dazu
Paprika, Zucchini) und Obst Kase, Herbstgemuse (Mohre, Reis,
Veggi-Filetstreifen (Valess WeiRkrautsalat Erbsen, Bohnen und Mbhrensalat
- auf Milchbasis) Kohlrabi) und
in TomatensoRe, Naturreis,
ﬂzlsgl:z; DGE-Standard | Kirschquarkspeise Obst
Bauerngulasch Tortellini mit Eierspatzle Vollkornnudeln Tomatenragout
mit Spirelli, Hackfleischftllung, mit KésesoRe, mit Gemusegulasch von  |mit Makkaronichips, dazu
Menii - Kirschquarkspeise dazu TomatensoRe, WeiRkrautsalat Méhre, Zuckermais und Reibekase,
enti 2 Pasta-Linie i
Obst Tomate, Mohrensalat
Obst
Gegrillte Hahnchenkeule |Gemuse- Rosti mit Saisonale Méhreneintopf mit Gekochte Eier
in GeflugelsoRe, dazu KrautersoRe, Gemusecremesuppe (z.B. |Kartoffelstiicken und in SenfsoRe, dazu
Apfelrotkohl und dazu Kartoffelptree, Kurbis, Spargel, usw.) frischen Krautern, Salzkartoffeln,
Woche 4 Kartoffeln, Obst dazu Brétchen, Vollkornbrot, Méhrensalat
(von...bis.. Kirschquarkspeise WeiRkrautsalat Obst
J) Menii 3 Kids-Linie
GrieRbrei Frikadelle in Bratensofe |Eintopf nach Soljanka Art, |Buntes Eierragout mit Ravioli mit Tomaten-
mit heiBem Beerenobst, mit Erbsen- dazu Brot, Obst Paprika, M&hre und Réaucherlachs-fullung,
" o Rinf i |ODSt Méhrengemuse, Erbsen dazu DillsoRe, geriebener
Mend 4 100% Bio-Linie dazu Kartoffeln in KrautersoRe, dazu Gouda, Obst
Petersilien-kartoffeln,
Fruchtjoghurt
Backfisch mit Remoulade, |Backfisch mit Remoulade, |Backfisch mit Remoulade, |Backfisch mit Remoulade, |Backfisch mit Remoulade,
dazu Kartoffelsalat dazu Kartoffelsalat, dazu Kartoffelsalat, dazu Kartoffelsalat, dazu Kartoffelsalat,
Menii 5 Kaltmenii-Linie |Kirschquarkspeise Obst WeiRkrautsalat Obst Méhrensalat
Fitnessteller Salatteller Seemann Salatplatte Kentucky Salatplatte Gartenmix Salatplatte Exotik
Gemischte Salate mit Schnittsalat, Tomate, WeilRkohlsalat und Blattsalat, Gurke, M6éhre  [Mischsalat, Nusskerne
Rettich, Gurke, Chicken und und
Salatteller Salatteller  |Ei und Reibekase, Paprika, Ei und Thunfisch, |Nuggets, Krauterdressing |Kohlrabi, Joghurt-Dill- Fruchte, Cocktaildressing

Joghurtdressing

Garnitur, Joghurt-Dill-
Dressing

Dressing
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